CONVOCATORIA LOE ALUMNAT de 2n i 3r amb UFS pendents 1r i 2n

BA N
‘f& TN NS ESCOLA CURS 2025- 2026 periobe: del 2 al 6 de febrer de 2026
2| ;’e. D’'HOTELERIA | TURISME
CFGS DC DIRECCIO EN CUINA PROFESSOR/A DIA HORA AULA ADJUDICADA
MODUL NOM MODUL
Control de proveiment de matéries primeres Nuria Altés 3/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna
Processos de preelaboracio i conservacio en cuina A. Aguilar / C. Pujol 2/2/2026 8:30-12:00 Cuina Central
Elaboracions de pastisseria i rebosteria en cuina Asier Lahera 5/2/2026 8:30-12:00 Aula Mar
Gestio de la qualitat i de la seguretat e higiene alimentaria Ariadna Garreta 6/2/2026 9:30-10:30 T-21
Gastronomia i nutricio Meritxell Sanabra 3/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Gestio administrativa i comercial en restauracio Mireia Planas 2/2/2026 13:00-14:00 Aula Magna
Recursos humans i direccio d'equips en restauracio Mireia PLanas 3/2/2026 8:30-9:30 Aula Magna
Anglées P. Rosanes / P. Batalla 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Itinerari personal per I'ocupabilitat | Carmen Contreras 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna
Digitalitzaci6 aplicada als sectors productius Miriam Soriano 6/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna
CFGS GAT GESTIO D'ALLOTJAMENTS TURISTICS PROFESSOR/A DIA HORA AULA ADJUDICADA
MODUL NOM MODUL
Estructura del mercat turistic Anna Coloma 4/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna
Recepcid i reserves Lourdes Torres 2/2/2026 12:00-13:00 T-12
Gestio del departament de pisos Miriam Soriano 5/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna
Protocol i relacions publiques R. M. Garcia 2/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Marqueting turistic Anna Coloma 5/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna
Anglées Pilar Rosanes 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Itinerari personal per I'ocupabilitat | Natalia Vidal 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna
Digitalitzacio aplicada als sectors productius Miriam Soriano 6/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna
Sostenibilitat aplicada al sistems productiu R. M. Garcia 5/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Recursos humans en I'allotjament Ana Marin 3/2/2026 13:00-14:00 D6
Catala pprofessional Nuria Altés 3/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna




Estructura del mercat turistic Anna Coloma 4/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna
Protocol i relacions publiques Lourdes Torres 2/2/2026 12:00-13:00 T-12
Recursos turistics R.M. Garcia 5/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Marqueting turistic Anna Coloma 5/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna
Destinacions turistiques Neus Ferris 3/2/2026 9:30-10:30 T-14
Venda de serveis turistics Meritxell Sanabra 5/2/2026 8:30-9:30 T-13
Anglés Pilar Batalla 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Catala professional Ana Marin 4/2/2026 11:00-12:00 D-5
Digitalitzacio aplicada als sectors productius Miriam Soriano 6/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna
Gestio de productes turistics Lourdes Torres 4/2/2026 8:30-9:30 T-13
Itinerari personal per I'ocupabilitat | Natalia Vidal 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna
CFGS GIAT GUIA INFORMADOR | ASSISTENT TURISTIC PROFESSOR/A DIA HORA AULA ADJUDICADA
MODUL NOM MODUL

Estructura del mercat turistic Eduard Almacelles 4/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna
Destinacions turistiques Ana Marin 3/2/2026 13:00-14:00 D6
Serveis d'informacio turistica Neus Ferris 3/2/2026 9:30-10:30 T-14
Protocol i relacions publiques Lourdes Torres 2/2/2026 12:00-13:00 T-12
Recursos turistics R.M. Garcia 5/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Marqueting turistic Anna Coloma 5/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna
Anglées P. Rosanes 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Catala professional Ana Marin 4/2/2026 11:00-12:00 D-5
Digitalitzacio6 aplicada als sectors productius Miriam Soriano 6/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna
Sostenibilitat aplicada al sistema productiu Eduard Almacelles 6/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna
Itinerari personal per I'ocupabilitat | Carmen Contreras 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna




CFGM DECT 1 llbte L e L e A L AR R PROFESSOR/A DIA HORA AULA ADJUDICADA
(PRIMER)
MODUL NOM MODUL
Ofertes gastronomiques Mireia Planas 2/2/2026 13:00-14:00 Aula Magna
Seguretat i higiene en la manipulacio dels aliments A. Ramos/ O. Miarnau/ M. Nel-lo 2/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna
Preelaboracio i conservacio d'aliments C. Pujol / J. Jardi / X. Infantes / N. Altés 4/2/2026 8:30-13:00 Aula EPA
Processos basics de pastissria i rebosteria (teoric) LI. Bonillo / I. Pons 2/2/2026 8:30-9:30 T-15
Processos basics de pastissria i rebosteria (practic) D. Infantes / X. Tarragona / J. Solé 5/2/2026 8:30-12:00 Pastisseria vella
Postres en restauracio (practic) D. Infantes / X. Tarragona / J. Solé 5/2/2026 8:30-12:00 Pastisseria vella
Operacions basiques en bar i cafetria I. Pons / A. llardo / A. Rius 3/2/2026 8:30-11:00 Cafeteria
C. Pujol / J. Jardi / X. Infantes / N. Altés
Modul optatiu: Cuina basica tradicional 4/2/2026 12:00-13:00 T-13
Itinerari personal per I'ocupabilitat | Daniel Fortuny 6/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Digitalitzacié aplicada als sectors productius Eduard Almacelles 6/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna
Sostenibilitat aplicada al sistema productiu Eduard Almacelles 6/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna
CFGM DECT 2 AU e b e e lm e L AEs L R PROFESSOR/A DIA HORA AULA ADJUDICADA
(SEGON)
MODUL NOM MODUL
FOL Daniel Fortuny 6/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Tecniques culinaries Gerard Cros / Maria Reyes 3/2/2026 8:30-12:00 Cuina Gran
Operacions basiques en restaurant P. Saenz de Pablo / V. Mancheno 4/2/2026 10:30-13:00 Restaurant Gran
Productes culinaris LL. Bonillo / A. Garcia 5/2/2026 8:30-12:00 Cuina Central
M. Reyes / G. Cros / J. Gomez / A. Garcia / RM
Sintesi Garcia 6/2/2026 11:00-12:00 T-12
Anglés Pilar Batalla 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
CFGM FORN FORNERIA, PASTISSERIA | CONFITERIA PROFESSOR/A DIA HORA AULA ADJUDICADA
MODUL NOM MODUL
Elaboracions en forneria-brioixeria Roger Soler 3/2/2026 8:30-13:00 Aula Llevades
Processos basics de pastisseria i rebosteria Ricard Martinez 4/2/2026 8:30-12:00 Aula Mar
Seguretat i higiene en la manipulacio dels aliments Ariadna Garreta 6/2/2026 9:30-10:30 T-21
Operacions i control de magatzem Ricard Martinez 2/2/2026 9:30-10:30 T-15
Matéries primeres i processos en forneria, pastisseria i rebosteria Alba Ramos 5/2/2026 11:00-12:00 T-13
Anglées P. Rosanes / P. Batalla 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Digitalitzacio aplicada als sectors productius Eduard Almacelles 6/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna
Sostenibilitat aplicada al sistema productiu Nuria Altés 3/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna
Itinerari personal per I'ocupabililtat | Carmen Contreras 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna




PROCESSOS | QUALITAT EN LA INDUSTRIA

CFGS PiQIA ALlMENTARlA PROFESSOR DIA HORA AULA ADJUDICADA
MODUL NOM MODUL
Tecnologia alimentaria Alba Ramos 5/2/2026 11:00-12:00 T-13
Anallisi d'aliments Sergi Pedret 6/2/2026 11:00-14:00 T-16
Organitzacié de la produccio alimentaria Alba Ramos 2/2/2026 9:30-10:30 T-13
Comercialitzacio i logistica en la industria alimentaria Oriol Miarnau 4/2/2026 8:30-9:30 T-21
Control microbiologic i sensorial dels aliments Mireia Nel-lo 3/2/2026 11:00-13:00 T-16
Nutricio i seguretat alimentaria Oriol Miarnau 2/2/2026 12:00-13:00 Aula MAgna
Biotecnologia alimentaria Mireia Nel-lo 2/2/2026 13:00-14:00 T-13
Gestio de la qualitat i ambiental en la industrtia alimentaria Oriol Miarnau 6/2/2026 11:00-12:00 T-12
Digitalitzacio aplicada als sectors productius Alba Ramos 3/2/2026 9:30-10:30 T-16
Sostenibilitat aplicada al sistema productiu Oriol Miarnau 4/2/2026 12:00-13:00 T-13
Modul optatiu: Quimica aplicada a I'analisi d'aliments. Diss. Sergi Pedret 6/2/2026 11:00-14:00 T-16
Modul optatiu: Ampliacié control microbiologic Mireia Nel-lo 3/2/2026 11:00-13:00 T-16
Itinerari personal per I'ocupabililtat | Natalia Vidal 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna
CFGS DSR DIRECCIO DE SERVEIS EN RESTAURACIO PROFESSOR DIA HORA AULA ADJUDICADA
MODUL NOM MODUL

Control de proveiment de matéries primeres Laura Segarra 3/2/2026 13:00-14:00 Aula Magna
Processos de servei en bar-cafeteria M. Fusté / L. Segarra 2/2/2026 8:30-10:30 Rest. Petit
Gestio de la qualitat i de la seguretat i higiene alimentaria A. Garreta 6/2/2026 9:30-10:30 T-21
Gastronomia i nutricio Meritxell Sanabra 3/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Gestio administrativa i comercial en la restauracio Mireia Planas 2/2/2026 13:00-14:00 Aula Magna
Recursos humans i direccio d'equips en la restauraio Mireia Planas 3/2/2026 8:30-9:30 Aula Magna
Planificacio i direccio de serveis i esdeveniments en la rest. Vicente Manchefio 4/2/2026 8:30-9:30 D-3
Catala professional Eduard Almecelles 2/2/2026 11:00-12:00 T-12
Digitalitzacio aplicada als sectors productius Agustin llardo 5/2/2026 8:30-9:30 T-12
Sostenibilitat aplicada al sistema productiu Agustin llardo 5/2/2026 9:30-10:30 T-12
Anglés Pilar Rosanes 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna
Itinerari personal per I'ocupabililtat | Natalia Vidal 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna




