
CFGS DC DIRECCIÓ EN CUINA PROFESSOR/A DIA HORA AULA  ADJUDICADA 

MÒDUL NOM MÒDUL

M496 Control de proveïment  de matèries primeres Núria Altés 3/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna

M497 Processos de preelaboració i conservació en cuina  A. Aguilar / C. Pujol 2/2/2026 8:30-12:00 Cuina Central

M498 Elaboracions de pastisseria i rebosteria en cuina Asier Lahera 5/2/2026 8:30-12:00 Aula Mar

M501 Gestió de la qualitat i de la seguretat e higiene alimentària Ariadna Garreta 6/2/2026 9:30-10:30 T-21

M502 Gastronomia i nutrició Meritxell Sanabra 3/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

M503 Gestió administrativa i comercial en restauració Mireia Planas 2/2/2026 13:00-14:00 Aula Magna

M504 Recursos humans i direcció d'equips en restauració Mireia PLanas 3/2/2026 8:30-9:30 Aula Magna

M179 Anglès P. Rosanes / P. Batalla 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

M1709 Itinerari personal per l'ocupabilitat I Carmen Contreras 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

M1665 Digitalització aplicada als sectors productius Míriam Soriano 6/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

CFGS GAT GESTIÓ D´ALLOTJAMENTS TURÍSTICS PROFESSOR/A DIA HORA AULA  ADJUDICADA 

MÒDUL NOM MÒDUL

M171 Estructura del mercat turístic Anna Coloma 4/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna

M176 Recepció i reserves Lourdes Torres 2/2/2026 12:00-13:00 T-12

M175 Gestió del departament de pisos Míriam Soriano 5/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna

M172 Protocol i relacions públiques R. M. Garcia 2/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

M173 Màrqueting turístic Anna Coloma 5/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

M156 Anglès Pilar Rosanes 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

M1709 Itinerari personal per l'ocupabilitat I Natàlia Vidal 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

M1664 Digitalització aplicada als sectors productius Míriam Soriano 6/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

M1708 Sostenibilitat aplicada al sistems productiu R. M. Garcia 5/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

M177 Recursos humans en l'allotjament Ana Marín 3/2/2026 13:00-14:00 D6

C056 Català pprofessional Núria Altés 3/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna

CONVOCATÒRIA LOE ALUMNAT de 2n i 3r  amb UFS  pendents 1r  i  2n

                                                          CURS 2025- 2026                                                  PERÍODE:  del 2 al 6 de febrer de 2026



CFGS AVGE  AGÈNCIES DE VIATGES PROFESSOR/A DIA HORA AULA  ADJUDICADA 

MÒDUL NOM MÒDUL

M171 Estructura del mercat turístic Anna Coloma 4/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna

M172 Protocol i relacions públiques     Lourdes Torres 2/2/2026 12:00-13:00 T-12

M384 Recursos turístics R.M. Garcia 5/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

M173 Màrqueting turístic Anna Coloma 5/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

M383 Destinacions turístiques Neus Ferrís 3/2/2026 9:30-10:30 T-14

M398 Venda de serveis turístics Meritxell Sanabra 5/2/2026 8:30-9:30 T-13

M179 Anglès Pilar Batalla 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

C076 Català professional Ana Marín 4/2/2026 11:00-12:00 D-5

M1665 Digitalització aplicada als sectors productius Míriam Soriano 6/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

M397 Gestió de productes turístics Lourdes Torres 4/2/2026 8:30-9:30 T-13

M1709 Itinerari personal per l'ocupabilitat I Natàlia Vidal 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

CFGS GIAT GUIA INFORMADOR I ASSISTENT TURÍSTIC PROFESSOR/A DIA HORA AULA  ADJUDICADA 

MÒDUL NOM MÒDUL

M171 Estructura del mercat turístic Eduard Almacelles 4/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna

M383 Destinacions turístiques Ana Marín 3/2/2026 13:00-14:00 D6

M385 Serveis d'informació turística Neus Ferrís 3/2/2026 9:30-10:30 T-14

M172 Protocol i relacions públiques Lourdes Torres 2/2/2026 12:00-13:00 T-12

M384 Recursos turístics R.M. Garcia 5/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

M173 Màrqueting turístic Anna Coloma 5/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

M179 Anglès P. Rosanes 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

C076 Català professional Ana Marín 4/2/2026 11:00-12:00 D-5

M1665 Digitalització aplicada als sectors productius Míriam Soriano 6/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

M1708 Sostenibilitat aplicada al sistema productiu Eduard Almacelles 6/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna

M1709 Itinerari personal per l'ocupabilitat I Carmen Contreras 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna



CFGM DECT 1
CUINA GASTRONOMIA I SERVEIS EN RESTAURACIO  

(PRIMER)
PROFESSOR/A DIA HORA AULA  ADJUDICADA 

MÒDUL NOM MÒDUL

M45 Ofertes gastronòmiques Mireia Planas 2/2/2026 13:00-14:00 Aula Magna

M31 Seguretat i higiene en la manipulació dels aliments A. Ramos/ O. Miarnau/ M. Nel·lo 2/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna

M26 Cuina Processos bàsics de pastissria i rebosteria (teòric) Ll. Bonillo / I. Pons 2/2/2026 8:30-9:30 T-15

M26 Cuina Processos bàsics de pastissria i rebosteria (pràctic) D. Infantes / X. Tarragona / J. Solé 5/2/2026 8:30-12:00 Pastisseria vella

M28  Cuina Postres en restauració (pràctic) D. Infantes / X. Tarragona / J. Solé 5/2/2026 8:30-12:00 Pastisseria vella

M150 Serveis Operacions bàsiques en bar i cafetria I. Pons / A. Ilardo / A. Rius 3/2/2026 8:30-11:00 Cafeteria

MO Mòdul optatiu: Cuina bàsica tradicional
C. Pujol / J. Jardí / X. Infantes / N. Altés

4/2/2026 12:00-13:00 T-13

M1709 Itinerari personal per l'ocupabilitat I Daniel Fortuny 6/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

M1665 Digitalització aplicada als sectors productius Eduard Almacelles 6/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

M1708 Sostenibilitat aplicada al sistema productiu Eduard Almacelles 6/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna

CFGM DECT 2
CUINA GASTRONOMIA I SERVEIS EN RESTAURACIO 

(SEGON)
PROFESSOR/A DIA HORA AULA  ADJUDICADA 

MÒDUL NOM MÒDUL

M8C/11S FOL Daniel Fortuny 6/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

M3 Cuina Tècniques culinàries Gerard Cros / María Reyes 3/2/2026 8:30-12:00 Cuina Gran

M3 Serveis Operacions bàsiques en restaurant P. Sáenz de Pablo / V. Mancheño 4/2/2026 10:30-13:00 Restaurant Gran

M5 Cuina Productes culinaris LL. Bonillo / A. García 5/2/2026 8:30-12:00 Cuina Central

M11 Cuina Síntesi
M. Reyes / G. Cros / J. Gómez / A. Garcia / RM 

Garcia 6/2/2026 11:00-12:00 T-12

M10C/8S Anglès Pilar Batalla 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

CFGM FORN FORNERIA, PASTISSERIA I CONFITERIA PROFESSOR/A DIA HORA AULA  ADJUDICADA 

MÒDUL NOM MÒDUL

M25 Elaboracions en forneria-brioixeria Roger Soler 3/2/2026 8:30-13:00 Aula Llevades

M26 Processos bàsics de pastisseria i rebosteria Ricard Martínez 4/2/2026 8:30-12:00 Aula Mar

M31 Seguretat i higiene en la manipulació dels aliments Ariadna Garreta 6/2/2026 9:30-10:30 T-21

M30 Operacions i control de magatzem Ricard Martínez 2/2/2026 9:30-10:30 T-15

M24 Matèries primeres i processos en forneria, pastisseria i rebosteria Alba Ramos 5/2/2026 11:00-12:00 T-13

M156 Anglès P. Rosanes / P. Batalla 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

M1664 Digitalització aplicada als sectors productius Eduard Almacelles 6/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

M1708 Sostenibilitat aplicada al sistema productiu Núria Altés 3/2/2026 12:00-13:00 Aula Magna

M1709 Itinerari personal per l'ocupabililtat I Carmen Contreras 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

M46 Preelaboració i conservació d'aliments C. Pujol / J. Jardí / X. Infantes / N. Altés 4/2/2026 8:30-13:00 Aula EPA



CFGS PiQIA
PROCESSOS I QUALITAT EN LA INDÚSTRIA 

ALIMENTÀRIA
PROFESSOR DIA HORA AULA ADJUDICADA

MÒDUL NOM MÒDUL

M462 Tecnologia alimentària Alba Ramos 5/2/2026 11:00-12:00 T-13

M464 Anàllisi d'aliments Sergi Pedret 6/2/2026 11:00-14:00 T-16

M466 Organització de la producció alimentària Alba Ramos 2/2/2026 9:30-10:30 T-13

M84 Comercialització i logística en la indústria alimentària Oriol Miarnau 4/2/2026 8:30-9:30 T-21

M467 Control microbiològic i sensorial dels aliments Mireia Nel·lo 3/2/2026 11:00-13:00 T-16

M468 Nutrició i seguretat alimentària Oriol Miarnau 2/2/2026 12:00-13:00 Aula MAgna

M463 Biotecnologia alimentària Mireia Nel·lo 2/2/2026 13:00-14:00 T-13

M86 Gestió de la qualitat i ambiental en la indústrtia alimentària Oriol Miarnau 6/2/2026 11:00-12:00 T-12

M1665 Digitalització aplicada als sectors productius Alba Ramos 3/2/2026 9:30-10:30 T-16

M1708 Sostenibilitat aplicada al sistema productiu Oriol Miarnau 4/2/2026 12:00-13:00 T-13

MO1 Mòdul optatiu: Química aplicada a l'anàlisi d'aliments. Diss. Sergi Pedret 6/2/2026 11:00-14:00 T-16

MO2 Mòdul optatiu: Ampliació control microbiològic Mireia Nel·lo 3/2/2026 11:00-13:00 T-16

M1709 Itinerari personal per l'ocupabililtat I Natàlia Vidal 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna

CFGS DSR DIRECCIÓ DE SERVEIS EN RESTAURACIÓ PROFESSOR DIA HORA AULA ADJUDICADA

MÒDUL NOM MÒDUL

M496 Control de proveïment de matèries primeres Laura Segarra 3/2/2026 13:00-14:00 Aula Magna

M509 Processos de servei en bar-cafeteria M. Fusté / L. Segarra 2/2/2026 8:30-10:30 Rest. Petit

M501 Gestió de la qualitat i de la seguretat i higiene alimentària A. Garreta 6/2/2026 9:30-10:30 T-21

M502 Gastronomia i nutrició Meritxell Sanabra 3/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

M503 Gestió administrativa i comercial en la restauració Mireia Planas 2/2/2026 13:00-14:00 Aula Magna

M504 Recursos humans i direcció d'equips en la restauraió Mireia Planas 3/2/2026 8:30-9:30 Aula Magna

M512 Planificació i direcció de serveis i esdeveniments en la rest. Vicente Mancheño 4/2/2026 8:30-9:30 D-3

C76 Català professional Eduard Almecelles 2/2/2026 11:00-12:00 T-12

M1665 Digitalització aplicada als sectors productius Agustín Ilardo 5/2/2026 8:30-9:30 T-12

M1708 Sostenibilitat aplicada al sistema productiu Agustín Ilardo 5/2/2026 9:30-10:30 T-12

M179 Anglès Pilar Rosanes 4/2/2026 9:30-10:30 Aula Magna

M1709 Itinerari personal per l'ocupabililtat I Natàlia Vidal 3/2/2026 11:00-12:00 Aula Magna


